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Menu Hiver   35 € 

 
 

Tartare de crabe aux aromates, espuma d’avocats, vinaigrette à l’orange 
Ou 

Terrine de foie gras mi-cuit aux figues panné au pain d’épices 
 

 
 

Pavé de saumon en croûte de sésame, feuilles d’épinards, 
pomme céleri, curry rouge mangue-banane 

Ou 
Joue de cochon façon civet, crème de pommes de terre à la muscade, 

figues séchées 
 

 
 

Baba aux notes d’agrumes, crème légère à la vanille bourbon  
shooter de rhum ambré 

Ou 
Biscuit pralin, mousse au chocolat, poire pochée 
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